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black  rabb it          

10 usd

Hamburguesa de bife de chorizo molido al 
momento, queso chédar, tomáte deshidratado y 
pickles a elección.
Papas chauchas fritas con Dijonaise.
Pickles a elección:
Eneldo
Bread and Butter
Spicy

conejo negr o              

10 usd

Hamburguesa de bife de chorizo molido al 
momento, queso suizo, cebollas caramelizadas, 
rúcula. Papas chauchas fritas con Dijonaise.

hambur gu�a de  champiñon�    

10 usd

Hamburguesa de bife de chorizo molido al 
momento, lechuga, champiñones salteados y 
caramelizados, queso chédar y tocino. Papas 
chauchas fritas con Dijonaise.

h a m b u r g u � a s  



b ife  ancho uruguayo al  gr ill         

22 usd

Bife ancho, 100 % Grass Fed, 250 gramos asado al 
grill con sal del Himalaya. Guarnición de papas 
chauchas salteadas con receta de la casa.

b ife  angosto  uruguayo al  gr ill   

22 usd

Bife angosto, Angus Grass Fed y terminado con grano, 
250 gramos asado al grill con sal del Himalaya.
Guarnición de papas chauchas salteadas con receta 
de la casa.

tatak i  de  atún                                

13 usd

Láminas de lomo de atún sellado con costra de 
semillas y cardamomo, bañadas en salsa Ponzu.

patacon� al  �ti� black  rabb it    

8 usd

crocante de plátano verde, con vaca frita o pollo 
asado, tzatziki, guacamole, queso de ají.

p l ato s  f u e r t �  



p l ato s  f u e r t �  

chori� al  gr ill                            

7 usd 

Chorizo artesanal de cerdo asado al grill, papa 
chaucha crocante con Dijonaise.

brus queta de  salmón                  

8 usd

Pan de nueces, queso crema al eneldo, salmón 
ahumado, aceitunas negras, nueces asadas y 
rúcula.

brus queta vegetar iana                

8 usd

Pan de nueces, hummus, aguacate, semilla de 
girasol, tomate deshidratado, queso Provolone.

ensalada de  la  casa                      

8 usd

Variedad de lechugas, rúcula,tomate deshidratado, 
aceitunas marinadas, croutones, almendras de al 
casa.



tabla  black  rabb it  
 
15 usd

Queso Dambo y Queso de Ají, chorizo de 
cerdo, chistorra, aceitunas al ajillo y al 
pimentón con laurel, variedad de pickles, 
almendras tibias,nueces asadas y pan 
tostado 

ace itunas  y  p ickl�  

4.5 usd

Aceitunas al ajillo y al pimentón con 
laurel, pickles al eneldo y pickles Bread 
and Butter.

frutos secos  

4.5 usd

Almendras tibias, nueces asadas, garbanzo 
frito y maní tibio.

dip de guacamole 

6 usd

Aguacates del huerto, cebolla de verdeo, 
cilantro, aceite de oliva extra y totopos

p i c a da s  
Pa ra  co m pa rt i r  



d u lc �  

 n u �t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  i m p u �to s  y  s e r v i c i o   

black  bunny 

Brownie clasico con helado de paila. 

4 usd

white  bunny 

Torta de almendras con limón 
acomprañado de nuesto sirup especial y 
helado de vainilla. 

4 usd



bebidas no alcoholicas 



beb idas  no alcohól icas  

café  

Espresso           2.50 usd
Espresso doble        3.00 usd
Americano          3.00 usd
Capuccino.          3.00 usd
Latte            3.00 usd

té

Té negro            3.50 usd  
Té verde               3.00 usd
Té frutal            3.50 usd

s oft

Kombucha Los 3 Monjes          6.00 usd
Agua Mineral             3.00 usd
Agua Natutal           3.00 usd
Gaseosa            3.00 usd

 

Red Bull           5.00 usd



c e r v e z a s  

cerveza en  tap   

MEDIA PINTA 

Los 3 Monjes Ambar Dubbel       4.50 usd
Los 3 Monjes Monja Loca        5.50 usd

PINTA

Los 3 Monjes Monja Loca       8.50 usd
Los 3 Monjes Ambar Dubbel       7.50 usd

b otella  

Club Premium           4.00 usd
Corona.             6.00 usd
Erdinger Weisbbier         8.00 usd
Erdinger Dunkel           8.00 usd

cerveza art�anal  (b otella)

LOS 3 MONJES           6.00 usd
IPA LOOP             6.00 usd



v i n o s  y  � p u m a n t �  

 
por copa 

Prosseco, Italia          8.00 usd
Banfi Placido Pinot          7.00 usd
E.G. Escorihuela Gascón        8.00 usd
Pazo Pondal Albariño,Rias Baixas,España     9.50 usd

botellas 

�pumante

Prosseco, Italia          45.00 usd

blancos 

Banfi Placido Pinot Grigio, Italia.   35.00 usd

Pazo Pondal Albariño,Rias Baixas, España  60.00 usd

tintos 

Escorihuela Gascón, Malbec                         38.00 usd



� p i r i t u s  y  l i c o r �  

whisky 

Johnnie Walker Red Label                            8.50 usd
Johnnie Walker Black Label                        11.00 usd
Old Parr 12 años                                         12.00 usd
Chivas Regal 12 años                                  12.00 usd
Johnnie Walker Gold Label                         15.00 usd 
Chivas Regal 18 años                                  20.00 usd

single malt 

Glenlivet Founders Reserve                        11.00 usd
Glenmorangie Original                                12.00 usd
Glenmorangie LaSanta                                15.00 usd
 Glenlivet 15 años                                        15.00 usd 
Glenlivet 18 años                                        19.00 usd

irish 

Jameson                                                       12.00 usd
 

tenn�see

Jack Daniels                              12.50 usd



� p i r i t u s  y  l i c o r �  

tequila 

Tequila Tradicional 
José Cuervo Reposado                               12.00 usd
Tequila Patrón Reposado        15.00 usd

licor�
 
Baileys                                                         8.00 usd
Jagermeister                                               8.00 usd
Fernet                                                        10.00 usd
Campari           10.00 usd

ron 

Ron Diplomático Mantuano Añejo                9.00 usd
Flor de Caña 12 años                                 10.00 usd
Ron Diplomático Reserva Exclusiva           10.00 usd
Flor de Caña18 años                                  16.00 usd

vodka 

Absolut                                                        9.00 usd
Grey Goose                                                11.00 usd 

gin

Beefeater                                                   9.00  usd
Cruz Loma                                                   9.00 usd
Tanqueray                                                 10.00 usd
Tanqueray   Ten                                         10.00 usd
Bombay Saphire                                        13.00 usd
Citadelle                                                   13.00 usd
Hendrix                                                     13.00 usd
Beefeater 24                                             15.00 usd 



c ó c t e l �  s i n  a lc o h o l  



c ó c t e l �  s i n  a lc o h o l  

m u l a  v i r g e n  
Aromático y citrico 
Limón Meyer
Jarabe de Hierba Luisa
Mosto de Jengibre
Güitig

 6 usd 

Aromático, Cremoso, Delicadamente 
Ácido, Refrescante
Zumo de Sandía
Zumo de Maracuyá
Zumo de Uvilla
Crema de Coco
Hoja de Arrayán
Flores orgánicas comestible

 7 usd 

p i n k  v e lv e t  

 sp�ky for�t
 , 
Delicadamente Dulce, Burbujeante
Reducción de frutos rojos.
Zumo de limón meyer
Jugo de Naranja
Cedrón
Güitig
Lavanda

6 usd



C O C T É L E S  C O N  A L C O H O Lc ó c t e l e r i a  c l á s i c a  

Amargo, Refrescante, Seco, 
Burbujeante
Aperol
Prosecco
Güitig
Bitter Aromático

11 usd 

aper o l  srp itz

Dulce, Aromático, Refrescante
Ron Blanco Añejo
Ron Flor de Caña 12 años  
Güitig
Syrup Simple
Azúcar
Jugo de limón Meyer

13 usd 

moj ito 

Aromático, Citrico, 
Refrescante, Sin Gasificación
Caña  Edición Especial
Mosto de jengibre,
Jugo de limón Meyer

8 usd 

andean mule  



c ó c t e l e r i a  c l á s i c a  

Cítrico, Refrescante, Sin 
gasificación
Smirnoff N21
Mosto de jengibre
Jugo limón Meyer

11 usd 

mo s cow mule  

Advertencia: Huevos Crudos 
Pasteurizados
Fizz, Cítrico
Beefeater Gin
Jugo Limón Meyer
Cointreau
Clara huevo
Bitter Romero

13 usd  

white  lady 

Advertencia: Huevos Crudos 
Pasteurizados 

Sour, Frutal, Aromático
Pisco Ocucaje Quebranta
Jugo Limón sutil
Syrup Normal
Clara huevo
Angostura
Bitter de Arrayan 

   11 usd 

p is co s our 

Lorem ipsum



c ó c t e l e r i a  c l á s i c a  

Fuerte, Aromático, 
Ligeramente Dulce
Bourbon o Tennessee 
Whiskey
Cubo azúcar de la casa
Angostura

15 usd 

old fash ioned  

Especiado, Ligeramente 
Picante, Aromático, Frutal
Tequila José Cuervo Silver 
infusionado con Jalapeño
Jugo de limón
Syrup Normal
Reducción de granada

15 usd

sho rt r ib  

Amaderado, Tonos ahumados, 
Cítrico
Johnnie Walker Black Label
Antíca Fórmula Vermouth
Zumo de naranja
De Kuyper Cherry Liqueur
Bitter Cítrico 

15 usd 

b� od and  sand  



 n u �t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  i m p u �to s  y  s e r v i c i o   

c ó c t e l e r i a  c l á s i c a  

 n u �t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  i m p u �to s  y  s e r v i c i o   

Acaramelado, Ligeramente Picante, 
Especiado
Bourbón o Tennessee Whiskey
Vermouth Rojo 
infusionado con ají Rocoto
Vermouth Martini Rosso
Bitter Cítrico 
Angostura

15 usd 

manha�an 





m a r t i n i   

�pr�so martini 

Grey Goose
Licor de Café 
Café Espresso
Syrup Simple

14 usd 

Seco, delicado, balanceado, aromáticos

Tanqueray Ten

Martini Extra Dry
Bitter Arrayan 

15 usd 

  
Beefeater Gin

Cinzano Extra Dry
Bitter Pepinillo 

13 usd 

Cruz Loma Gin  

Cinzano Extra Dry
Bitter Romero 

13 usd 





negroni f�r de 
sevilla 
   
Séco, Amargo, Cítrico, 
Floral
Campari
Martini Rosso Vermouth
Tanqueray Flor de 
Sevilla
Bitter Blood Orange

13 usd 

negroni black rabbit 

Séco, amargo, especiado, 
delicado
Campari
Antica Formula Vermouth
Bombay Saphire
Bitter de Mandarina 

15 usd 

variacion� de negronis 

negroni clásico 

seco, Amargo, Notas 
Cítricas 
Campari
Martini Rosso Vermouth
Beefeater
Bitter Cítrico

12 usd  



14

boulevardier 
  
Amargo, acaramelado, 
ligeramente especiado
Campari
Martini Rosso Vermouth
Antica Fórmula Vermouth
Whisky de Centeno
Bitter Mandarina 

15 usd 

negroni sbagliato 
 
Séco, Amargo, 
Refrescante
Campari
Martini Rosso Vermouth
Prosseco
Bitter Granada 

15 usd 

dark negroni 

Seco, Amargo, 
Amaderado, 
Achocolatado
Campari
Martini Rosso Vermouth
Vermouth infusionado con 
cacao
Ron 12 años
Bitter de Cardamomo
Bitter de Mandarina 

16 usd 

variacion� de negronis 



@ b l ac k r a b b i tc u m b aya

F r a n c i s c o  d e  O r e l l a n a  E 4 - 1 7  y  Pa d r e  Lu i s  G a r � n

* n u �t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  i m p u �to s  y  s e r v i c i o  


